Chardonnay

Hérner
Hochstadt (Pfalz)

Der Charakter: Samtiges Mundgefihl, Holznote und cremige Finesse Unser Horner
Chardonnay trocken (Artikel-Nr. 036) ist ein Meisterwerk der Burgunder-Stilistik,
das die modeme Eleganz mit der vollen Frucht der Pfalz vereint. Als klassischer
Vertreter seiner Sorte Gberzeugt er durch seine ausgewogene und harmonische Art
und trdgt das Profil "JUNG & FRISCH". Dieser Wein ist der ideale Begleiter fiir alle,
die einen anspruchsvollen, trockenen WeiBwein suchen, der sowohl Struktur als
auch Schmelz bietet. Mit einer minimalen RestsiBe von nur 4,4 g/l ist seine
Trockenheit klar definiert, was seine feine Saure von 5,7 g/I umso Klarer zur
Geltung bringt.

Das olfaktorische Erlebnis beginnt mit einer Verfihrung: Die Nase wird von zarten,
aber deutlichen Aromen von Apfel, Bime und Pfirsich umschmeichelt

eine reife, einladende Fruchtfille, die typisch fir den Chardonnay ist. Dieses Spiel
von hellem Steinobst und Kernobst setzt sich am Gaumen nahtlos fort. Hier entfaltet
der Wein seine besondere Textur: ein samfenes Mundgefihl, das in eine
angenehme Cremigkeit Gbergeht. Ein subtiler Hinweis auf den Aushau zeigt sich in
einer leichten Holznote, die dem Wein eine angenehme Wirze verleiht. Diese Wiirze
ist perfekt eingebunden und verleiht dem Wein Tiefe und Komplexitiit, ohne die
primdren Fruchtaromen zu Gberdecken. Die feine Sdure und eine angenehme
Mineralitdt sorgen fiir die notwendige Frische und runden das Geschmackserlebnis
zu einer vollkommenen Harmonie ab. Mit 12,5 % vol Alkohol besitzt dieser
Chardonnay einen stabilen, kraftvollen Korper und eine beeindruckende Linge im
Abgang. Er ist nicht nur ein Genuss, sondem ein Statement: cremig, komplex und
kompromisslos trocken.

Die Rebsorte: Der Weltstar
Vom Burgund in die Pfdlzer Sonne Der Chardonnay ist unbestritten der
bedeutendste WeiBwein der Welt, die Konigin der Reben, wenn es um Vielseitigkeit
und Qualitit geht. Seine Urspriinge liegen tief in der Geschichte Burgunds
(Frankreich), wo er seit Jahrhunderten die Basis fiir einige der teversten und
berihmtesten Weine der Welt liefert. Die schlichte Eleganz seines Namens, der
keine verwirrenden Synonyme braucht, spiegelt seine globale Akzeptanz wider. Der
Chardonnay hat einen einzigartigen genetischen Fingerabdruck: Er ist eine



natirliche Kreuzung aus Pinot Noir und der heute fast vergessenen Gouais Blanc.

Seine wahre Starke liegt in seiner Fahigkeit, das Terroir und den Ausbau fast
spiegelgleich widerzugeben. Im Stahltank ausgebaut, zeigt er sich stahlig und
zitronig; mit Holzeinsatz erhdlt er die berihmte cremige Textur, die von Vanille und
Butter begleitet wird. Unser Chardonnay trocken aus der Pfalz findet den idealen
Mittelweg: Er prdsentiert die volle, reife Frucht, die das warme Klima der Pfalz
ermdglicht, kombiniert mit der kilhlen Eleganz, die der Weinstil vom Weingut
Homer verlangt. Die Chardonnay-Traube fihlt sich im milden Klima der Pfélzer
WeinstraBe besonders wohl, da die langen Sonnentage die volle Aromaentwicklung
und die typisch goldene Farbe forder.

Das Terroir: LoBboden als Fundament der Cremigkeit Die unverkennbare Textur
und die angenehme Mineralitdt dieses Chardonnays sind direkt auf den Boden
zurickzufihren, auf dem er wachst: den LoBboden der Pfalz. Loss ist ein sehr
feinkdrniges, stark kalkhaltiges Sediment, das der Pfalz ihr charakteristisches,
warmes Gesicht gibt. Dieses geologische Fundament ist ideal fir Burgundersorten
wie den Chardonnay, weil es bestimmte Eigenschaften mit sich bringt, die
maBgeblich zur Weinqualitdt beitragen:

- Warmespeicher: Der LaBboden speichert die Warme der intensiven Pfdlzer Sonne
ausgezeichnet, was zu einer optimalen Reife und der vollen Ausbildung der Apfel-
und Pfirsich-Aromen fiihrt.

- Wasserregulierung: Er verfiigt Gber eine exzellente Wasserspeicherfhigkeit, die
die Reben gleichmBig versorgt. Dies verhindert Stress und fordert die Aushildung
einer samtenen Textur im Wein, anstatt einer harten Sdure.

- Mineralitdt: Der hohe Kalk- und Mineralstoffgehalt des LoBbodens trdgt zur feinen
Struktur und zur ausgewogenen Saure-Integration bei, die den Wein so harmonisch
macht. Dieser Chardonnay trocken ist damit ein authentischer Ausdruck seines
Pfdlzer Bodens: reich an Frucht, sanft in der Struktur und durch die leichte Holznote
edel im Ausdruck. Ein Genuss, der die Herkunft in jedem Schluck widerspiegelt.

Speisenempfehlung: Ein Begleiter, der beeindruckt Die ausgewogene und
harmonische Art des Chardonnays macht ihn zu einem der vielseitigsten
Speisebegleiter Gberhaupt. Seine samtige Textur und die zarte Wiirze harmonieren
besonders gut mit Gerichten, die eine gewisse Fille mithringen.

Unsere Empfehlungen fiir den unwiderstehlichen Genuss:
- Meeresfriichte und Fisch: Er ist ein ausgezeichneter Begleiter zu gebratenem oder

pochiertem Fisch (z.B. Zander, Heilbutt) und cremigen Meeresfriichte-Gerichten, da
seine Textur die Sauce aufnimmt.



- Helles Fleisch: Perfekt zu Kalbsfilet, Gefligel oder einem feinen Schweinebraten
mit milden SoBen.

- Viegetarisches: Ein Traum zu Pilzrisotto, Kiirbis-Gnocchi oder gegrilltem Gemiise,
das mit Krdutern gewdrzt ist.

- Kdse: Zu milden, leicht gereiften Hartkdsen oder cremigem Brie.
Serviertemperatur: Um die zarten Aromen und die cremige Eleganz optimal zu
erleben, genieBen Sie ihn bei idealen 10-12 °C.
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