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Der Charakter: Samtige Fille mit Anspruch Der Saint Laurent ist der Rotwein fir
Momente, die nach Tiefe und Eleganz verlangen. Er prisentiert sich als "KRAFTIG &
VOLL", bietet aber eine feine Raffinesse, die ihn von anderen Rotweinen
unterscheidet. Mit seinen Aromen von dunklen Beeren, reifen Kirschen und einer
subtilen, leicht wiirzigen Note betort er sofort. Dieser trockene Wein ist geprdgt von
einer moderaten Sure (5,1 ¢/1) und einer sehr geringen RestsiiBe (2,7 g/1), was
seine frockene, strukturierte Natur unterstreicht.

Am Gaumen zeigt der Saint Laurent eine beeindruckende intensive Fruchtigkeit und
eine samtige Textur. Er ist vollmundig, ohne schwer zu sein, und gipfelt in einem
langanhaltenden, komplexen Abgang. Er besitzt alles, was ein anspruchsvoller
Rotwein braucht: Struktur, Wiirze und das Potenzial, jedes festliche Mahl zu
veredeln. Mit 12,0 % vol Alkohol ist er kraftvoll und dennoch ausgewogen - ein
echter Genuss fiir den Rotwein-Liebhaber.

Die Seele der Pfalz: Das Geheimnis des LoBbodens Die Saint-Laurent-Rebe ist
anspruchsvoll, doch in der Pfalz findet sie ideale Bedingungen. Die Pfalz, geschiitzt
durch den Pfilzerwald und verwghnt von einem mediterranen Klima, bietet der
frihreifenden Sorte die ndtige Warme und lange Reifezeit. Das einzigartige
Merkmal dieses Weines liegt jedoch im Boden:

Die Trauben wachsen auf den berihmten LoBbéden der Pfalz. LoB ist ein
feinkdrniges, mineralreiches Sediment, das wihrend der Eiszeit abgelagert wurde
und sich durch seine hervorragende Speicherfihigkeit auszeichnet. Diese Boden:

- Feuchtigkeitsspeicher: Sorgen auch in trockenen Jahren fiir eine gleichmdBige
Wasserversorgung der Reben.

- Mineralitit: Verleihen dem Saint Laurent seine einzigartige Mineralitdt und eine
angenehme Struktur. Dieses Terroir - warme Tage, kiihle Ndchte und
mineralreicher LB - fhrt zu einer perfekten Balance von Sure und Fruchtreife und
ist der Schliissel zu diesem harmonischen und ausgewogenen Rotwein. Er erzahlt
die Geschichte seiner mineralreichen Heimat in jedem Schluck.



Speisenempfehlung: Der elegante Partner am Tisch Der Saint Laurent ist ein
souverdner Begleiter, der sich nicht in den Vordergrund dringt, aber jede Mahlzeit
aufwertet. Sein sumtiges Tannin und die wiirzigen Beerennoten passen
hervorragend zu klassischen Gerichten.

Unsere Empfehlungen fiir unvergessliche Momente:

- Fleisch-Klassiker: Herzhafte Gerichte vom Wild (Reh, Hirsch) oder geschmortes
Rindfleisch (wie Ochsenbdckchen).

- Regionale Kiiche: Lammbraten oder eine deftige Brotzeit mit wiirzigem, gereiftem
Kise und Oliven.

- Viegetarisch: Pilzgerichte mit krdftigen Gewiirzen oder Aufldufe.
Serviertemperatur: Um die Eleganz optimal zu entfalten, genieBen Sie ihn bei

16-18 °C.
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