Das Weingut Hérner steht fir die dynamische Verbindung von Familientradition und
kompromissloser Innovationskraft.

Inhaber und Betriebsleiter Marko Horner hat das elterliche Gut nach seiner fundierten
Ausbildung bei renommierten Betrieben neu definiert. Seine Philosophie ist modern und
naturverbunden, gepaart mit einem tiefen Verstandnis fir Qualitétsoptimierungen im
Weinberg und Keller.

Die Sicherheit der Wertschépfungskette:

Fur unsere Partner im Handel und in der Gastronomie
bieten wir maximale Verl@sslichkeit, denn bei uns
kommt buchstéblich alles aus einer Hand. Vom
Anbau der Reben Uber die Weinbereitung und die
Flaschenfillung bis hin zur Distribution liegt jeder
Schritt in unserer eigenen Verantwortung. Das
garantiert nicht nur héchste Qualitatssicherheit,
sondern auch eine beispiellose Konsistenz unserer
Weine. Die Neuerrichtung des Weinguts seit 2003
am Ortsrand von Hochstadt war dabei
unumgénglich, um den modernen Ansprichen an die
Weinqualitét gerecht zu werden.




Dieses Engagement fir technologischen Fortschritt ist historisch belegt:

Bereits 1995 wurden wir Landessieger im Zukunftswettbewerb Land Rheinland-Pfalz.
Gekront wurde dieses Engagement 2015 mit dem Innovationspreis in Gold des Deutschen
Weinbauverbands (verliehen von der damaligen Kanzlerin Angela Merkel) for
herausragende Verfahrens- und Prozesstechnik.

Wissenstransfer und Branchen-Férderung:

Unser Fokus liegt auf der Qualitétssicherung. Nach Jahren der
Forschung und Entwicklung konzentrieren wir uns auf prézise
Messmethoden zur Optimierung der Qualitat des Weins. Dieses
Engagement sichert die Reproduzierbarkeit der Spitzenqualitét — ein
entscheidender Faktor fir unsere Handelspartner.

Dariber hinaus stellt Marko Hérner die entwickelten Verfahren und
digitalen Werkzeuge Kollegen im Weinbau kostenfrei zur Verfigung. Wir
treiben damit nicht nur die eigene Qualitét voran, sondern férdern aktiv
die gesamte Branche.

Verantwortung for Umwelt und Klima:

Unser Anspruch geht Uber den Weinberg hinaus. Um unsere
dkologische Bilanz zu optimieren und unseren gesamten Strombedart
nachhaltig zu decken, haben wir in modernste Photovoltaik-Systeme und
eine eigene Windkraftanlage investiert. Diese konsequente Energie-
Autarkie unterstreicht unser langfristiges Denken und unsere
Verpflichtung zu klimaschonendem Wirtschaften. Das Ergebnis sind
klare, reinténige Weine mit Ecken und Kanten, die eine unverkennbare
Handschrift tragen.




Die Weinberge: Terroir, Klima und Expertise aus 18 Hektar

Wir bewirtschaften rund 18 Hektar Weinberge in der Gemarkung Hochstadt, die sich in
einem Umkreis von nur 2 km um das Weingut befinden. Diese raumliche Konzentration
ermdglicht eine intensive, rebsortenspezifische Betreuung.

* Das Klima — Mediterran und geschitzt: Durch unsere Lage zwischen Rhein und Haardt
profitieren wir von einem sehr milden, geméfigten Klima. Die Haardt schafft {shnéhnliche
Effekte, wodurch die Luft in die Rheinebene absinkt und sich erwéarmt. Dies resultiert in
einem insgesamt recht tfrockenen, mediterranen Klima mit ausreichend Niederschlagen
und sehr seltenen Extremwetterlagen.

* Die Béden — Tiefe, Struktur und Kalk:
Unsere Béden sind tiefgrindig mit tber 30
m Léssauflage, einem urzeitlichen
Windsediment. Diese Tiefe erméglicht den
Reben, auch in heilen Sommern optimal
Wasser und Néhrstoffe aufzunehmen. Die
Bandbreite reicht von lehmigem Sand
(ideal fur Riesling, Sauvignon Blanc) bis zu
sandigem Lehm fir wiichsigere Sorten.
Allen Béden gemein sind die hdheren
Kalkgehalte, die sich in der natirlichen,
moderaten Séure der Weine
widerspiegeln.

* Die Rebsorten — Vielfalt und Charakter:
Die Vielfaltigkeit unserer Béden und das
milde Klima erlauben uns eine breite
Rebsortenpalette. Sie finden bei uns die
Klassiker (Riesling, Silvaner, Dornfelder)
sowie die gesamte Burgundergruppe
(Spétburgunder, Grau- und
Weiflburgunder, Chardonnay) und

spannende Exoten wie Sauvignon Blanc, Sankt Laurent unol Gelber Muskofeller
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